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                                “LA FASSONA”                                                                                                                      “LA FASSONA” 
 

                             
 

ANTIPASTI   
 
 
PORZ./KG.   Foie Gras …………………………………………………… 
PORZ./KG.   Grand cocktail di gamberoni…………………………… 
PORZ./KG.   Insalata russa……………………………………………….. 
NR.          Giardiniera di Natale (in vaso)…..……………………… 
PORZ.       Capitone …………………………………………………… 
PORZ./KG.   Salmone affumicato ………..…………………………….. 
PORZ./KG.   Il vitello Tonnato classico ………………………………… 
NR./PORZ.   Crostata con zucca cime di rapa e spadone……….. 
NR./PORZ.   Crostata di cipolle rosse caramellata…………………. 
NR./PORZ.   Tonno di cortile in vaso…………………………………… 
NR.                Lumache alla borgogna…………………………………. 
 
 

PRIMI PIATTI 

PORZ.       Lasagnette di Natale con ragù di cappone…………. 

PORZ.       Cannelloni spinacini freschi e ricotta ovina ………….. 

PORZ.       Gnocchi alla parigina con fonduta di reggiano……. 
 
PORZ.       Agnolotti mantovani ……………………………………... 
 
PORZ.       Brodo di cappone (in vaso) …………………………….. 
 

 
 
 

 

 

MACELLERIA 

KG.    Bollito di Bue Grasso delle Langhe (macellazione propria) min.x 5……... 

KG.   Stinco di vitello ricomposto profumato al limone e rosmarino……………. 

KG.   Aletta di vitello farcita con fois Gras e fichi marinati ………………………. 

KG.   Coscia di agnello farcita con carciofi………………………………………… 

KG.   Carrè di vitello in osso (pronta da forno) …………………………………….. 

KG.   Coppa di maialino (pronta da forno) ………………………………………… 

 

Polleria nostrana  

KG./NR.   Cappone farcito classico (disossato) 

KG./NR.   Cappone farcito (disossato) con castagne/frutta secca/ Fois Gras.. 

KG./NR.   Cappone farcito (disossato) con mostarda ……………………………. 

KG./NR.   Faraona farcita classica (disossata)………………………………………. 

KG./NR.   Faraona farcita con castagne/frutta secca/Fois Gras ..……………… 

KG./NR.   Coniglio alla toscana…………………………………………………………. 

 

 


